
パッケージ構成
AIを使った検査システムに不良除去の機構をセットにしたパッケージ構成です。

検査対象をハンバーグパティに特化し、パッケージ化することで
設置〜検査開始まで従来よりも短期間でスムーズな導入を実現しました。

製品特長

人の目同等の検査精度
食品仕様のロボットで衛生面に配慮
データ活用で食品ロス削減

＼ WEBサイトで動画公開中／

アイキューブデジタル

（イメージ図）
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スペック

AIエンジン エッジPC YE DIGITAL製 MMEye

カメラ Baumer製 画素：500万画素 視野角：400㎜角

照明 ドーム型照明 照射範囲：400㎜角

排除ロボット 安川電機製 MOTOMAN-HC10DTFP（食品仕様 特殊表面処理、食品グリース）
可搬質量：10㎏

ハンド SMC製 ベルヌーイ式グリッパ（SUS）

コンベア ベルトコンベア筐体：W400mm L3,000mm 速度：12m/min

ベースフレーム アルミフレーム

標準構成品 ※標準の仕様であり、お客様の環境に応じて変更する場合があります。

対象ワーク 冷凍ハンバーグパティ 直径：80-85mm 厚み：6mm〜10mm 重さ：43g

スペース W3,000mm D400mm

電源・電力 3相200V 1.5KW ※ロボットのみ

NG品検知対象 割れ、欠け、黒点 ３種に対応

NG品排除能力 生産個数360個/分に対し最大15個/分

標準動作環境 ※標準の仕様であり、お客様の環境に応じて変更する場合があります。

スペック
製品特長

整列機構不要！
ランダム配置に対応

食品仕様のロボットで
衛生面に配慮 データ活用で食品ロス削減

オーブン後や冷凍後、検査対象物がバ
ラバラに配置されている場合でも整列
機構を入れる必要がなく、排除ロボッ
トが正確に不良をピックします。

既存ラインへの設置を想定し、人協働
ロボットを採用しました。水洗いにも
対応しており、洗剤にも強い仕様です。
ハンドはベルヌーイ式ハンド※で、ノズ
ル詰まりの心配もありません。

結果を見える化することで、不良傾向
を把握し歩留まり改善に役立てます。
データ活用によって不良を出さない仕
組みとともに、不良自体を減らすこと
にも貢献します。

※ワークに対して勢いよく空気を放射方向に噴出させ、
流体周辺の圧力が低くなることで周囲の物質を引き付
ける現象を応用した浮上式のハンド
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